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Ceresio, partenariato strategico 
LUGANO / Si rafforza il legame con l’Università di Scienze gastronomiche di Pollenzo - Il gruppo 
bancario ticinese sostiene da oltre dieci anni le attività del centro di formazione culturale 

Ceresio Investors, il gruppo 
bancario svizzero che fa capo 
a Banca del Ceresio fondato 
nel 1919 a Milano da Antonio 
Foglia, ha aderito, in qualità di 
partner strategico, all’Associa-
zione Amici dell’Università di 
Scienze gastronomiche di Pol-
lenzo (CN), l’università nata e 
promossa nel 2004 dall’asso-
ciazione internazionale Slow 
Food.  

«Siamo onorati - ha spiega-
to Gabriele Corte, direttore 
cenerale di Ceresio Investors 
- di entrare a far parte del Club 
dei partner strategici dell’Uni-
versità. Credo che questa sia 

la naturale evoluzione del rap-
porto iniziato più di 10 anni fa 
con la creazione dell'osserva-
torio Food Industry Monitor. 
Attraverso questo ulteriore le-
game, ci impegniamo sempre 
di più a contribuire con le no-
stre competenze alla proget-

tazione di nuovi scenari di 
crescita sostenibile e di mo-
delli alimentari e culturali in-
novativi».  

«La partnership con Ceresio 
Investors - ha dichiarato dal 
canto suo Carmine Garzia, re-
sponsabile scientifico dell’os-
servatorio Food Industry Mo-
nitor  - ci consente di svilup-
pare ulteriormente l’osserva-
torio FIM- Food Industry Mo-
nitor. Per il 2024 ci focalizze-
remo sul tema della crescita e 
delle aggregazioni aziendali 
per rafforzare la competitivi-
tà delle imprese italiane. Le di-
mensioni sono infatti un fat-
tore determinate per confron-

tarsi con un mercato in cui le 
abitudini di consumo e le mo-
dalità di distribuzione del ci-
bo stanno cambiando veloce-
mente. Mi fa piacere ricorda-
re che stiamo per lanciare un 
nuovo e innovativo program-
ma di laurea magistrale deno-
minato “Food Industry Mana-
gement” progettato anche gra-
zie al know-how sviluppato 
nell’ambito dell’osservatorio 
FIM».  

L’Università di Scienze Ga-
stronomiche è un ateneo non 
statale, nato per dare dignità 
accademica alla gastronomia e 
promuovere un modello inter-
disciplinare di studio del cibo. 

Lo scopo è quello   
di voler contribuire 
alla progettazione  
di futuri scenari  
di crescita sostenibile


